
Restaurante de Sushi y teppanyaki.

lunes a sábado
13:00 hrs. - 22:30 hrs.

Domingos
13:00 hrs. - 22:00 hrs.

www.sushiichi.com.mx/

/ichirestaurante



ENTRADAS
EDAMAMES AL TEMPURA
       Frijol de soja capeado.

EDAMAMES
       Frijol de soja al vapor o asado.

CALAMAR RELLENO
       Calamar relleno de pasta de cangrejo, masago y mayonesa; 
       servido con salsa dulce.

CALAMARES AL TEMPURA
GYOSAS
       Ravioles japoneses cocidos o fritos, rellenos de carne y verduras.

CAMARONES ROCA
       Camarones al tempura, aderezados con salsa especial de limón;
       servidos con un toque de cebollin y salsa picante.

KUSHIAGE
       Brochetas empanizadas de:
       Plátano c/queso (3 pzas.)                                         Plátano (3 pzas.)         
       Queso (3 pzas.)                   (6 pzas.)                        Camarón (3 pzas.)
       Mixto (6 pzas.) plátano, queso y plátano con queso.

EBI CHIZU
       (brocheta de camarón c/queso)(1 pza.)             (3 pzas.)             (6 pzas.)

YAKITORI
Brocheta asada y marinada con salsa dulce.
       Filete de res y cebolla (2 pzas.)
       Pollo, cebolla y pimiento (3 pzas.)
       Camarón (2 pzas.) 
       Champiñon (2 pzas.)
       Mar y tierra: filete de res, pollo y camarón. 

$72

$75

$132

$95

$99
$156$106

$45 $125 $219

$120
$152

$99

$125
$60
$116
$115

$90

$77

$115

ENSALADAS
VERDURAS Combinación de lechugas, tomate cherry, espárrago, brócoli,
       champiñón y zanahoria con aderezo especial.

KANI TAI Finas tiras de cangrejo, zanahoria, pepino, pimiento y cebolla;
       mezclados con salsa tampico, acompañada de queso crema y aguacate.

$75

$128

ORDEN EXTRA
Salsa Tampico                     Salsa chipotle                      Queso crema 
Orden de ajos                       Soya                                      Soya con chiles 

$25
$60

$24
$7 $8

$25



YAKIMESHI MIXTO Arroz frito con verduras, carne, huevo y camarón.
       Con ajo.                 Con salsa Tampico.                 Con salsa chipotle.

YAKIMESHI DE VERDURAS Arroz frito con verduras.
       Con ajo.                 Con salsa Tampico.                 Con salsa chipotle.

GOHAN Tazón de arroz blanco al vapor.
       Con salsa Tampico.                 Con salsa chipotle.

GOHAN FURIKAKE Tazón de arroz blanco al vapor 
       con condimento de salmón o camarón.

GOHAN TERIYAKI DE POLLO Tazón de arroz blanco al vapor con tiras 
       de pechuga de pollo marinada y asada; servida con salsa teriyaki.

GOHAN ESPECIAL Tazón de arroz blanco al vapor con surimi, queso crema, 
       salsa tampico y aguacate; servido con salsa dulce.

YAKI ONIGIRI FILADELFIA Triángulo de arroz asado o empanizado, relleno 
       de queso crema, o condimento de salmón o de camarón o chipotle.

YAKI ARROZ Arroz frito con camarón, cacahuate y verduras.

SRIRACHA SUSHI Arroz al vapor con una combinación de pescados.

BOWL MIXTO Arroz de sushi, pepino, aguacate, tampico, masago, mango, 
       cebollín, atún, salmón y salsa spicy. 

ARROCES
$82

$88 $104

$104

$102

$92
$71

$79

$52
$72 $71

$76

$125

$115

$61
$107

$220

$179

OTROS
TACOS DE RIB EYE
   4 tacos de Rib eye asado con cebolla, marinado con salsa especial.

EL POLLO MAESTRO
   Pechuga de pollo empanizada, rellena de queso manchego, zanahoria, 
   cebolla y pimiento, servida con salsa kushiage y salsa chipotle; 
   acompañados de ensalada mixta.
POLLO TORINO
   Pechuga de pollo frito, marinada en salsa especial; servida con ensalada.
TACO YAKI
   Rib eye asado con cebolla, envuelto en tortilla de harina, 
   servido con salsa chipotle; marinado y a la plancha.
TEMAKI ESPECIAL
   Camarón capeado, espárrago y chipotle.

$286

$139

$132

$169

$91



NEVADO EMPANIZADO. Xd: Camarón empanizado y aguacate, 
       Xf: Queso crema. Servido con salsa tampico.

PERLA NEGRA ROLL. Xd: Camarón capeado, aguacate, queso manchego 
       y zanahoria. Servido con salsa dulce sobre cama de kakiage.

KIURI CONO (6pzas.) Xd: Cangrejo, salmón ahumado, queso crema, aguacate 
       y salsa tampico, Xf: Pepino.

NEVADO ROLL Xd: Camarón empanizado y aguacate, Xf: Queso crema. 
       Servido con salsa tampico.

DINAMITA MAKI Xd: Cangrejo, kakiage, chiles toreados, aguacate y queso crema. 
       Servido con salsa tampico.

NIRVANA MAKI Xd: Salmón ahumado, camarón y queso crema, 
       Xf: cangrejo y aguacate. Servido con salsa tampico.

PIÑATA ROLL Xd: Aguacate y camarón al ajillo y cebolla asada, Xf: queso crema 
       y kakiage. Servido con salsa chipotle y salsa tampico.

SUSHI ICHI Xd: Cangrejo, pepino, piel de salmón dorada y queso crema, 
       Xf: aguacate. Servicio con salsa tampico y masago.

KAKIAGUE MAKI Xd: Cangrejo, queso crema y aguacate, Xf: kakiage. 
       Servido con salsa dulce.

SANTA FE ROLL Xd: Camarón ebi chizu y salsa tampico por dentro, 
       Xf: aguacate por fuera. Servido con salsa kushiage.

GRATINADO ROLL Xf: Rollo gratinado con queso manchego, una combinación 
       de masago, salsa spicy y salsa chipotle, Xd: salmón fresco, queso crema y 
       aguacate. Acompañado con salsa dulce.

DORADO MAKI Xf: Salmón fresco por fuera, Xd: queso crema, cangrejo y aguacate.
       Servido con pasta de cangrejo y bañado con salsa dulce.

ANGUILA ROLL Xf: Anguila, Xd: queso crema, aguacate y cangrejo. 
       Servido con pasta de cangrejo y salsa dulce.

TOREADITO ROLL Xf: Salmón o camarón, Xd: Queso crema, aguacate 
       y chiles toreados.

CUAJIMALPA ROLL Xd: Salsa tampico, gari, masago y hamachi, Xf: queso crema, 
       aguacate y cangrejo. Servido con salsa dulce.

OJO DE TIGRE Xd: Camarón, queso crema y aguacate, Xf: anguila. 
       Servido con salsa dulce.

ESPECIAL MAKI Xd: Salmón ahumado, anguila, aguacate y pepino, Xf: queso crema 
       y camarón. Servido con condimento de camarón y salsa dulce.

KILAHUEA ROLL (solo en temporada) Xd: Salmón fresco, aguacate, pepino 
       y queso crema Xf: mango por fuera. Servido con salsa de tamarindo.

TAKO ICHI Xd: Queso crema, aguacate, camaron y pepino. 
        Xf: Pulpo. Servido con salsa tampico y salsa dulce.

ESPECIALIDADES

$132

$131

$114

$129

$120

$120

$158

$139

$129

$121

$129

$155

$145

$143

$155

$142

$132

$154

$129



$129

$132

$139

$120

MANGO ROLL (solo en temporada) Xf: Mango y aguacate, Xd: camarón ebichizu 
       y pepino. Servido con salsa chipotle y salsa dulce.

FRESA ROLL (solo en temporada) Xf: mango y fresa Xd: Salmón, aguacate 
       y queso crema. Bañado con salsa de mango.

MAMI ROLL (solo en temporada) Xd: Camarón capeado, queso crema, 
       coco rayado y aguacate, Xf: mango. Bañado con salsa de mango.

MANCHEGO ROLL Xd: Cangrejo empanizado, cebollin y aguacate, Xf: queso 
       manchego y chiles toreados. Servido con salsa chipotle.

SAKE ROLL Xd: Queso crema y pepino Xf: salmón ahumado.

PAPI ROLL Xd: espinaca, cebolla asada y aguacate, Xf: Queso manchego 
       y rib eye, con un toque de sriracha y cebollín.

BANANA MAKI Xd: Camarón capeado, aguacate y queso crema 
       Xf: Plátano frito y salsa chipotle.

CANGREJO ROLL Xd: Camarón, aguacate y queso crema, Xf: Cangrejo.

MESERO ROLL Xd: Anguila, aguacate y pepino Xf: queso y salmón, 
       servido con pasta de cangrejo y salsa dulce.
CALAVERA MAKI Xd: Kakiague, queso, aguacate Xf: Salmón fresco, 
       servido con salsa chipotle y cebollín.

POR JAPÓN Xd: Cangrejo empanizado y salsa tampico Xf: Atún y aguacate, 
       servido con salsa chipotle y cebollín.

CRUNCHYTO ROLL Xd: salmón frito, chiles, kakiague, queso crema 
       y plátano frito, servido con salsa dulce.

POPEYE ROLL Xd: salmón ahumado, queso crema y aguacate, 
       Xf: espinaca capeada acompañada de salsa tampico y chipotle.

CHICOASEN ROLL Xd: Salmón ahumado, hamachi, chiles toreados 
       y kakiague Xf: cangrejo, rollo empalizado y servido con salsa tampico.

QUÉ PADRE ROLLO Xd: Anguila, aguacate, queso crema, masago, 
       Xf: hamachi y cangrejo acompañado con salsa dulce.

TUNA ESPECIAL Xd: Salmón, aguacate, queso crema y piel de salmón. 
       Xf: Atún, salsa spicy y cebollín.

HAMACHI LOCO Xd: Queso crema, aguacate, pepino y salmón 
       Xf: Hamachi. Servido con masago y salsa especial.

$139

$130

$129

$131

$158

$131

$178

$133

$129

$129

$141

$141

$161



TEMPURA

SOPAS

VERDURAS Calabaza, cebollita cambray, brócoli, coliflor, plátano macho,
       zanahoria, champiñón, espinaca y kakiage.

CAMARÓN (8 pzas.)

MIXTO Verduras y camarón (3pzas.) 

KANISOPA Cangrejo, champiñón y espinaca.

MISOSHIRU Frijol de soya con tofu, shitake y cebollín.

TORYPOLLO Pechuga de pollo con champiñón, huevo, espinaca, arroz y
       shichimi togarashi. 

SOPA DEL CHEF PICANTE Camarón, zetas, pescado, espinaca 
       y un toque de ajo.

SUMASHI Sopa cristalina con pescado, camarón, champiñones 
       y fideos transparentes.

SOPA RAMEN  Servida con fondo de miso; pasta ramen, shitake, huevo, 
       gengibre, cebollín y un toque de picante. 
       Pollo                           Camarón                           Res                        Mixta

Carne, pollo, mariscos y verduras asadas al teppan con salsa de soya:
       Mixto (3 pzas.) Pollo, filete de res y camarón.
       Mariscos (3pzas.) Izumi dai, calamar, pulpo y camarón.
       Pollo                                                          Camarón
       Filete de res                                              Izumi dai

Carne, pescado, mariscos y verduras a la plancha, preparados a la vista:
       Verduras       
       Mariscos mixtos 300 g (Pulpo, izumi dai, calamar, callo de hacha 
            y camarón).
       Camarón 270 g                                       Pollo 200 g
       Izumi dai 200 g                                       Camarón y filete 200g
       Filete 200 g                                             Rib eye y camarón 245 g
       Rib eye 220 g                                          Yakimeshi a la plancha.

TEPPANYAKI MAE

TEPPANYAKI A LA PLANCHA

$128

$237
$261

$182

$398
$398
$287
$293
$328

$223
$339
$355
$106

$192
$245
$205

$170

$71
$64

$81

$91

$168

$92

$220

$125 $135 $128 $143

PASTAS
YAKISOBA Pasta de soba asada con filete de res, cebollín, zanahoria y
      champiñón; sazonado con salsa agridulce.

PICA UDON Pasta udon asada con salmón fresco, zanahoria y brócoli;
       sazonada con salsa chipotle.

$138

$145



MAKI

SASHIMI

NIGIRI

FUTO MAKI Rollo de aguacate, espinaca, zanahoria, pepino, 
       tamago y salsa dulce.

CALIFORNIA Rollo de camarón, aguacate y pepino.

CALIFORNIA SIN CAMARÓN Rollo de aguacate y pepino.

CALIFORNIA ESPECIAL Rollo de aguacate, pepino, camarón y masago.

CALIFORNIA CON CANGREJO Rollo de aguacate, pepino y cangrejo.

CALIFORNIA CON QUESO Xd: aguacate, pepino, camarón y queso crema, 
       Xf: ajonjolí.

TEMPURA Rollo de camarón capeado, aguacate, pepino, queso crema, 
       salsa dulce y picante.

FILADELFIA ESPECIAL Rollo de queso crema, salmón ahumado y masago.

FILADELFIA Xd: Salmón ahumado y queso crema, Xf: ajonjolí.

TAMPICO Rollo servido con salsa tampico.

TAMPICO ESPECIAL Rollo con salsa tampico, cangrejo y masago.

UNAGI Anguila.                                                MAGURO Atún.

HAMACHI Pescado cola amarilla.                KANIKAMA Cangrejo.

MASAGO Hueva de pez volador.                  TAKO Pulpo.

SAKE FRESCO Salmón fresco.                     Ebi Camarón.

SAKE AHUMADO Salmón ahumado.

COMBINACIÓN ESPECIAL (11 pzas.) pulpo, camarón, atún, izumi dai, cangrejo,
       salmón fresco y ahumado, masago, hamachi. ikura y anguila.

SALMÓN FRESCO. Corte fino                   Fino rasurado                  Grueso

ATÚN                      Corte fino                   Fino rasurado                  Grueso 
HAMACHI               Corte fino                   Fino rasurado                  Grueso 
PULPO                    Corte fino                   Fino rasurado                  Grueso 
COMBINACIÓN 
    ESPECIAL           Corte fino                   Fino rasurado                  Grueso

$112
$95

$75

$120
$92

$99

$117

$126

$68 $55

$49

$89

$118

$55

$270

$245$176$167

$219$169$162

$45

$78

$55

$68
$55

$122

$220 $225 $322

$173 $180 $239

$227 $226 $289



Servicio a domicilio 
y para llevar

Tel. 55 5631 4816, 
55 7098 4827 / 09Descarga nuestro menú

“#1 en calidad, servicio,
sabor y presentación”

BEBIDAS

Refrescos 350ml.
Naranjada / limonada (natural o mineral)
Agua embotellada
Cerveza
Cerveza negra
Clericot (copa)
Clericot (jarra)
Calpico (natural o mineral)
Clamato preparado
Michelada

$35
$33
$27
$50
$51

$85
$212
$47
$52
$59

POSTRES

Tempura helado
Camelado
Platanitos empanizados
       -todos los postres van acompañados con una bola de helado-

$71
$63
$59

Cubrimos tus eventos


